
MENU ALLA

CARTA



wagyu dumplings   |  €20

Raviol i  di vitel lo Wagyu in brodo
dashi ,

spinacino Michihi l i ,  uovo bio di Oasi
Rurale Roccabascerana marinato,

naruto,alga nori
Kagoshima  | €18

Maiale brasato Chashu,
noodles art igianale,

funghi porcini ,
 spinacino Michihi l i ,

uovo bio Oasi Rurale
Roccabascerana

marinato,
naruto.

Brodo Tonkotsu a base di
maiale e pol lo con

cottura di 72h.

ZARU SOBA | €20

Ramen freddo con noodles
artigianali  e
topping freddi:
gamberi rossi ,  fr i ttata,
avocado,pomodoro,carote.
Brodo Shoyu.

possibili aggiunte | +1,50€

uovo marinato extra
salsa piccante
pasta senza glutine

•doppia carne +2,50€
•refi l l  brodo +3,00€

BEST OF BARÀ
PIZZA ‘METODO YUKANE’ [ALLERGENI: 1,3,4,6]

possibili aggiunte 

Miso veg ramen  | €18

Salsiccia vegetale con lenticchie di
Castel luccio di Norcia,  noodles

artigianale,  tofu fatto in casa, uovo
bio Oasi Rurale marinato.

Brodo a base miso di orzo.

TIP I  DI  RAMEN DISPONIBIL I  TUTTI  I  GIORNI

Goya  | €20

kepipi | €20

Impasto con l ievitazione orientale 
a pre-impasto cotto,

carpaccio di vitel lo Wagyu, salsa kimizu,
zucchine novel le in doppia consistenza,

tartufo irpino

Impasto con l ievitazione orientale 
a pre-impasto cotto,

tataki di tonno, cipol le di Montoro
marinate in aceto di ibisco,

salsa bernese,
ol ive Taggiasche,

peperoni cornett i  al la brace

[ALLERGENI: 1,3,4,6]



Ribu |  €8
Korean Ribs,  kinpira di carote,  noci di
Macadamia ,  mayo spicy.
[Al lergeni:1 ,6 ,7 ,8]

Aka   |  €16
Gambero rosso, yuzu,
salsa yogurt ,  f inocchio
[Al lergeni: 1 ,2 ,6 ,7 ,8]

Wagyu korokke   |  €16
Crocchette di patate Agria e salame
di Wagyu avvolte in 
panko. Due pezzi
[Al lergeni: 1 ,3 ,6]

Katsusando  | €28
Pane in cassetta art igianale,
Tonkatsu cotoletta di Wagyu, senape
giapponese,
salsa tonkatsu, mayo.
[Al lergeni: 1 ,3 ,6,7]

GAMBERI  |  €16

Gamberi Mazzancolle.
6 pezzi 
[Al lergeni: 1 ,2]

verdure |  €16

Verdure di stagione. 6 pezzi
[Al lergeni: 1]

mix  |  €16

Verdure e gamberi .  6 pezzi
[Al lergeni:1 ,2]

cappesante karaage |  €18
Tempura al nero di seppia,
maionese al wasabi ,  
guacamole, menta. Due pezzi
[Al lergeni:1 ,2 ,3]

Hoisin duck | €15

ENTREE

FURAI  -  FRITTURE

PANINO BAO

TEMPURA

*

Petto d’anatra, salsa hoisin,  cavolo rosso,
spezie Dukkah
[Allergeni: 1 ,6 ,7]

Takoyaki  | €8
Polpette t ipiche del lo street food giapponese con polpo, salsa tonkatsu, zenzero marinato al l ’aceto
di more, erba cipol l ina, tonnetto secco katsuobushi .  [Al lergeni: 1 ,3 ,6, 14]

APERITIVO ‘ASIAN DREAMS’ CALDO E FREDDO: 15 EURO 

senza glutine  |  +1€

senza glutine  |  +1€



Orata di mare  |  €14

Tonno rosso  |  €18

ebiten  |  €30

Salmone scozzese, avocado,
sesamo bianco- 8 pezzi
[Al lergeni: 1 1 ,4]

Kumo | €28
Cous cous soff iato,  paprika,
cappesante in crudite, l ime, gamberi
in tempura- 8 pezzi
[Al lergeni: 1 ,2]

Kani roll | €25

Granchio imperatore, pomodorini
ci l iegini confit ,mayo ai capperi di
Pantel ler ia,
polvere di ol ive nere- 8 pezzi
[Al lergeni: 2 ,3]

arcobaleno  |  €26

Gambero Rosso, tonno,
salmone,r icciola,avocado,
salsa ponzu agli  agrumi di
Sici l ia - 8 pezzi
[Al lergeni: 2 ,4]

niku  |  €28
Wagyu scottato, tempura di
asparagi ,  mayo al l ’agl io orsino,
valerianel la,  pisel l i  al bbq- 8 pezzi
[Al lergeni: 1 ,3 ,7]

Gyudon  |  €25
Wagyu al la grigl ia,  r iso al vapore
Yumenishiki ,  uovo pochè bio Oasi
Rurale Roccabascerana 
[Al lergeni: 3]

katsudon |  €18
Cotoletta Tonkatsu di
maial ino e panko, r iso al
vapore Yumenishiki ,  mayo
all ’aceto di r iso e salsa
Teriyaki art igianale.
[Al lergeni: 1 ,3 , 1 1]sakedon  |  €18

Salmone scozzese, edamame,
arancia, mango, l ime, avocado,
r iso al vapore Yumenishiki ,  
salsa ponzu.
[Al lergeni: 6, 1 1]

COPERTO 3,50€  - EXTRA WASABI FRESCO 2€

salmone scozzese | €6

SUSHI
NIGIRI -  2  PEZZI

CHIRASHI  BOWL

URAMAKI ROLLS

*

cappesante | €18

sgombro  |  €12

ricciola pescata  |  €14

*

[Al lergeni:  2 ,4 ,6]

Gambero in tempura, insalata
romana, gambero rosso in cruditèe,
mayo al l ’aceto di r iso,  cardamomo.
[Al lergeni: 2 ,7]

classic | €18

Gambero rosso  |  €20

Triglia  |  €14



avocado  |  €13

tonno rosso  |  €25

Salmone scozzese  |  €12

6 fette 

tonno rosso | €30

6 fette

degustazione ostriche  3 pezzi |  €16

• 1  ostr ica Fin de Claires Saint-Kerber- Marennes Oléron ( gusto di nocciola);
• 1  ostr ica Concava Tsarskaya di Cancale,Bretagna ( gusto salmastro e burroso);
• 1  ostr ica Piatta Belon di Saint Michel ( gusto dolcemente amaro e iodato).

sashimi deluxe misto  |  €50

Selezione mista di sashimi
a scelta del lo chef in base
al pescato del giorno- 15
fette

Ricciola  |  €25

Tartare servita al naturale
con r iso al vapore 

Tonno rosso |  €25

Tartare al naturale servita
con r iso al vapore

SHINSEN|  €25

Tartare di gamberi rossi di
Mazara servita con sorbetto
al mojito e ‘ol io ’  di sedano

Prato fiorito |  €25

Carpaccio di cappesante in st i le
usuzukuri ,  agrumi di Sici l ia ,  passion

fruit ,  ol io al la melissa

salmone scozzese | €15

ARTE DEL CRUDO
HOSOMAKI-  12  PEZZI

SASHIMI-  6  PEZZI

TARTARE  & USUZUKURI

gambero rosa | €18

ricciola pescata | €23

[1,2,3,4….] = LISTA ALLERGENI DISPONIBILE ALL’ULTIMA PAGINA DEL MENU

[Al lergeni:  2 ,4 ,6]

[Al lergeni:  2 ,4 ,6]

[Al lergeni:  2 ,4 ,6 ,9]



ebi  |  €16

TANOSHĪ |  €16
Tartare di tonno rosso grassa,
peperone arrosto,  
chips di patate- 2 pezzi
[Al lergeni: 4,6]

profondo rosso  |  €15

Fi letto Akami tonno rosso,
salsa sriracha art igianale con
peperoncino calabrese,
mayo al l ’aceto di r iso,  nocciole
Mortarel la di Avel l ino- 2 pezzi
[Al lergeni: 3 ,4,6,8]

Granchio  |  €9

Granchio imperatore,
caviale,  alga nori .
1  pezzo

wagyu |  €14

Tartare di Wagyu ital iano,
uovo bio Oasi Rurale

Roccabascerana fr itto,  tartufo
estivo.
1  pezzo

Sakura sake | €7

GUNKAN
SALMONE SCOZZESE

TONNO ROSSO

GUNKAN DELLO CHEF

Salmone scozzese, mango Kelsington,
erba l imone-2 pezzi
[Al lergeni: 4,6]

Salmone scozzese, zenzero,
gamberi rossi di Mazara-2 pez
[Al lergeni:2 ,4,6] 

*

Sensei|  €9
Ricciola Mar Mediterraneo,

pistacchio,  melenzane sici l iane- 1 pezzo

[1,2,3,4….] = LISTA ALLERGENI DISPONIBILE ALL’ULTIMA PAGINA DEL MENU

Kaki furai  |  €7

Ostrica avvolta nel panko, 
l imone.
1 pezzo

[Al lergeni:  1 ,2 ,4 ,6]



mazara gyoza|  €25
Raviol i  al la grigl ia con gamberi rossi ,  
salsa ‘assoluto’ ,  l imone bruciato
[Allergeni: 1 ,2 ,6]

Noodles  |  €17

Noodles art igianali  con
vongole ital iane,yuzu e
prezzemolo.
[Al lergeni 1 ,4 , 13]

Raviol i  al vapore con ventresca di
tonno rosso, tamari di melanzane,
sesamo,
[Al lergeni: 4,6, 1 1]

NAMAHAGE |  €20

Ricciola marinata in pasta di miso bianco e grigl iata in
fogl ie di l imone sti le LUAU,

patate ‘qube’ .
[Al lergeni: 1 ,4]

 

ikameshi  ‘BEDDA MATRI’  |  €20

Calamaro r ipieno con r iso,  pinol i ,  ol ive nere sici l iane, pecorino,
uva sultanina di Corinto,  salsa salmorigl io al lo zafferano.

[Al lergeni: 2 ,7 , 14]

Ao 青‘blu’ | €20

Sella di conigl io marinata in cioccolato fondente peruviano,
spuma al topinambur,  blu di pecora Carmasciano,

[Al lergeni: 7]

Come nelle favole |  €10

Mela fuj i ,  crema inglese al la cannella,  uvetta
di Corinto,  rum Martinique, 

pasta matta ai pinol i  

Banana tribute |  €10

Banana in tre consistenze: fermentata, in
mousse e chips. Accompagnamento con crema
namelaka al cioccolato fondente 70% Uganda,

yogurt greco e salsa toffee al caramello

Crystal dumplings | €25

KITCHEN 
PASTA & RISO 

SECONDI P IATTI

DESSERT

[1,2,3,4….] = LISTA ALLERGENI DISPONIBILE ALL’ULTIMA PAGINA DEL MENU

[Al lergeni:  1 ,7 ,8]




